
商品画像 品名 問い合わせ先 所在地 TEL・FAX ＨＰ 販売可能時期
(○月～○月)

特徴、こだわり

ワッカナイポテマルコ (株)てっぺん 稚内市若葉台2丁
目1-4

TEL 0162-
73-5477
FAX 0162-
32-6788

通年 稚内ブランドに認定されている「勇知いも」を原料に、その味や風
味を最大限生かしたクッキー。
中にホワイトチョコレートを入れた「しろポテマルコ」とブラックチョ
コレートを入れた「くろポテマルコ」の２種類があります。

ポテラーナワッカナイ (株)てっぺん 稚内市若葉台2丁
目1-4

TEL 0162-
73-5477
FAX 0162-
32-6788

通年 稚内ブランドに認定されている「勇知いも」を原料に、北海道産の
赤玉卵、豊富産生クリームを合わせたポテトカタラーナ。半解凍
で食べるのがおすすめ。
2016「北のハイグレード食品＋」に選定。

シカパン (株)てっぺん 稚内市若葉台2丁
目1-4

TEL 0162-
73-5477
FAX 0162-
32-6788

通年 皮は6秒に1枚売れている伊勢志摩うまれ「わらしべ家」直伝で北
海道産小麦を使用したカリもち食感の皮で、中に入れる餡子は
「田中製餡千歳工場」で作った北海道産小豆100%のやさしい味わ
いの餡子を使用してます。
その他、クリームはバニラビーンズ入りの本格カスタードを、チョコ
は洋菓子店ならではのしっかりチョコ味のクリームを、そして「あ
んなし」は中に何も入れずに美味しい皮だけのテイストとなってま
す。

ｱｶｴｿﾞﾏﾂ松の実最中 菓子司 松屋 枝幸郡浜頓別町
大通2丁目3

TEL 01634-
2-2002

なし 通年 昭和43年6月､第17回全国菓子博覧会名誉大賞を受賞した作品
です｡製造当初よりその味を守り続け､秘伝の製法により作られて
きた最中です｡
松かさの形をした皮に､皮から溢れんばかりの小豆の粒あんが
入った昔ならではのしっかりとした甘さで作られています｡
お茶菓子としても最適です｡

そうやのおすすめ！特産品100選【スイーツ】                                                                                                       ※牛乳・アイス・チーズ等の特産品情報は「加工品（乳製品）」リストをご覧ください。
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黄金のフィナンシェ なかとんべつ観光
まちづくりビュー
ロー

枝幸郡中頓別町
字敏音知72番地7

TEL 01634-
7-8510
FAX 01634-
7-8510

nakatom.co
m

通年  中頓別町産はちみつと焦がした北海道産発酵バターを生地に練
り込み、ひとつひとつ自社窯で丁寧に焼き上げました。
 外はさっくり、中はしっとりとした食感のスイーツです。

華凛冬（かりんとう）
饅頭

ヤマフクコーヒー 枝幸郡中頓別町
字中頓別141番地

TEL 01634-
8-7170

https://yam
afukucoffee.
square.site/

通年 外はカリッ、中はしっとり。ふたつの触感が楽しめるお饅頭です。
お店で一つ一つ手作りしています。小倉あんとさつまいもあんの2
種類からお選びいただけます。
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